Kursusforlgb
KI.10 Praesentationsrunde

Den genetiske og kulturelle arv. Hvordan og hvor finder vi de gamle sorter? Hvilke oplysninger skal
indsamles sammen med frg og planter? Hvad er en “god historie” for os?
Hvilke sorter har vi et ansvar for at bevare, og hvordan kan vi ggre det?

Hvordan fungerer vores bevarelse i praksis? Hvilke frg og planter ma man szette pa frglisten, hvad skal man
skrive om dem, og hvor mange frg skal man kunne udsende? Hvordan fungerer listen- hvad ma man bestille,
hvilke ansvar far man for de bestilte sorter, er det at bestille det samme som at adoptere? Hvad mener vi
egentligt med adoption af gamle sorter- "hvad er min pligt”?

Forskellige mader at vaere frgsamler.

Kl. 10.45

Grundlzeggende biologi for frgsamlere.

Hvad er en art? og hvad er en sort? Jordbaer/ Korona, Senga Sengana osv.

Hvordan holder vi sorterne rene- om bestgvning

Isolation og udveelgelse. Forskellen mellem hybrider og frgzegte sorter.

Kloner: kartofler, skalottelgg, hvidlgg- frugttreaeer.

Bestgvning:

Rystelse af blomsten, insekter, vind, andre dyr evt. handbestgvning.

Selvbestgver: zerter, bgnner, europaeiske lupiner, peber, tomat — nogen er fremmed bestgver nar de rette
insekter er i miljget.

Fremmedbestgver: Hestebgnner, Iggfamilien, graeskarfamilien (insektbestgvet, ingen
beskyttelsesmekanisme), kalfamilien (insektbestgvet, delvist beskyttet mod indavl), majs frgeegtesorter,
hybrider og indavlsdepression.

Indavistruede arter kraever stgrre individantal end arter hvor indavl ikke giver depression.

KI.11.30 kaffepause

KI.11.45

Grundlaeggende biologi for frgsamlere

Isolation:

Kloner: undga fysisk blanding og sikring af navn
Selvbestgver: undga fysisk blanding og sikring af navn

Fremmedbestgver: afstand, afhaengig af insekter eller vind, evt. med huse og beplantning
Kontrol af insekter eller vind, med drivhus, net eller handbestgvning.
Kontrol med udkrydsningskandidater, sa sortkryds kan genkendes.

Udveaelgelse
Dominante og vigende gener
Udveelgelse af hvad?



Hvad sker der uden udveelgelse?
Hvornar skal der udveaelges?

Kl. 12.30 Handvaerket i omgangen med frg.

Hvornar er frg modne?

Terrefrg: salat, serter, bgnner, beder, kalfamilien

Vade frg: tomatfrg, graeskarfrg, agurker, aubergine
Eftermodning/geering

Hgst af frg, rensning af frg - medbring gerne egen frg.
Torring: kunstig varme, silicalgel, ris, pa papir, porceleen

Kl. 13 Frokost- medbragt madpakke og frgbytte

Kl. 14 Handvaerket i omgang med frg.

Rensning af frg- medbring gerne egne frg. Opbevaring af frg

Opbevaring, tert, kgligt. Papir, glas, plastic. Aske og gingko som tilsaetning. Skab, kgleskab, fryser.
De gamle frg som genbank, hvis der skulle vaere sket et kryds.

Overblik over frg pa lager?

Spireprgve

£rlighed og abenhed

Kl. 15 kaffepause

KI. 15.15 Foreningens informationer og formidling. Hvad har man brug for at vide som nyt medlem? Hvad
kan vi forbedre? Hjemmesiden, folder, den nye database. Vores indsats pa markeder.

Bytte fro

Kl. 16 Frgkurset slut



